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KLEESCHULTE

WESTFALISCHE OLMUHLE

Km'iuterc(ép

Zutaten fur 4 Portionen

* 4 Eigelb

e 1 TLSenf

e 250 ml Rapsol

» Saftvon 1/2 Zitrone
* 5gZucker

* 1 Bund Schnittlauch
* | Bund Petersilie

* 1 Zwiebel

* 2 grolie Gewurzgurken
* 30 g Kapern

* etwas kaltes Wasser

Zubereitung

Senf, Eigelb, Salz und Zucker in einer Ruhrschussel mit dem Mixer oder Schneebesen gut verruhren.
Das Ol zunéachst tropfenweise dann im dinnen Strahl darunter rahren, zwischendurch mit Zitro-
nensaft und Wasser cremig ruhren. Zum Schluss noch mal mit Salz und Pfeffer abschmecken,

Die Krauter waschen, trocken schutteln und fein hacken. Die Zwiebel, die Gewulrzgurken und die
Kapern fein warfeln. Alles zusammen mit der Mayonnaise verruhren. Zum Schluss noch mal mit Salz
und Pfeffer abschmecken.
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kaltgepresst

Guten Appetit!



