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KLEESCHULTE

WESTFALISCHE OLMUHLE

Mavinierte Kartot€ein mit

gerducherter Lachs{torelle

Zutaten fur 3-4 Portionen

* 10 sehr kleine Pellkartoffeln
* 1/2 Bund glatte Petersilie

* Saftvon 1/2 Limette

* Tabasco

* Salz

* 4 EL kaltgepresstes Rapsol

* 1 geraucherte Lachsforelle (ca. 500 g)
* 100 ml Schlagsahne
* 2-3 TL geriebener Meerrettich

Zubereitung

Kartoffeln pellen, langs halbieren, Petersilie waschen, trocken tupfen, fein hacken. Petersilie Limet-
tensaft, Tabasco, Salz und Rapsdl verrthren. Uber die Kartoffeln geben.

Von der Lachsforelle Kopf und Schwanz entfernen. Haut ablésen und die Filets von der Grate ab-
heben, in 20 Stucke schnieden.

Sahne steif schlagen und mit Meerrettich abschmecken. Kartoffelhalften jeweils mit Forellen bele-
gen. Feststecken. Jeweils etwas Sahnemeerrettich darauf geben.

Mobitz
PREMIUM
. SPEISEOLE

kaltgepresst

Guten Appetit!



