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Wissenswertes zu 
Herstellung & Verwendung

Kaltgepresste Speiseöle 
in Spitzenqualität

  

Mit vielfältigen Ideen

für leckere Gerichte!



Aus der westfälischen Ölmühle Kleeschulte 
in Büren

Unser Familienunternehmen Kleeschulte schaut seit 1934 auf eine  

mittelständische und nachhaltige Unternehmenskultur zurück. 

Aus jahrzehntelanger Erfahrung im Agrarumfeld errichteten wir 2007 die erste 

Ölmühle zur Herstellung von - im Kaltpressverfahren gewonnenen -  

Speiseölen. Es folgte eine zweite eigenständige Anlage, in der ausschließlich 

Kerne aus kontrolliert biologischem Anbau zu Speiseölen verarbeitet werden.

In unserer modernen Abfüllanlage werden die Speiseöle unter strengen  

hygienischen Vorschriften in Glasflaschen abgefüllt und für die Weiterver-

marktung verpackt. So gelangt das wertvolle kaltgepresste Speiseöl kontrolliert 

in den Handel und kann von Ihnen für köstliche Speisen verwendet werden. 



Vorteile unserer kaltgepressten, nativen
Moritz Speiseöle

Um unsere Speiseöle zu produzieren, wird die reife Saat als erstes über eine 

3-gängige Reinigung in die Ölmühle geführt. Im schonenden Kaltpress- 

verfahren wird anschließend aus dem Kern das goldgelbe Speiseöl  

gewonnen. Dabei gehen wir sehr behutsam vor. Die Öle werden ausschließlich 

nativ (naturbelassen) aus erster Pressung gewonnen.

Dadurch bleiben die wertvollen Inhaltsstoffe, wie beispielsweise  

Omega-3-Fettsäuren, im Speiseöl erhalten.  

Spezielle Filter mit einer exakten Feinabstimmung werden eingesetzt,  

um die gewünschte Reinheit des Öls zu erreichen. Dabei bleiben  

unsere Öle frei von Gentechnik, Konservierungs- und  

anderen Zusatzstoffen. Zudem werden sie regelmäßig 

zertifizierten Prüfungen  

unterzogen.



    

Moritz

Raps
kernöl

kaltgepresst

Eigenschaften & Anwendung
•	 Moritz Rapskernöl wird auschließlich aus regionalen deutschen 

Rapssaaten hergestellt. 
•	 Es enthält gesättigte, einfach ungesättigte und mehrfach  

ungesättigte Fettsäuren (günstiges Fettsäureverhältnis).
•	 Das kaltgepresste Rapskernöl eignet sich wunderbar zum  

Verfeinern von warmen Gerichten kurz vor dem Servieren.
•	 In der kalten Küche hebt es den Geschmack von beispielsweise 

Rohkost hervor. Es eignet sich hervorragend für Mayonnaise,  
Salatdressings, Tatars und Pesto.

•	 Da es auf bis zu 170°C erhitzbar ist, können Sie Moritz Rapskernöl 
auch zum Kochen, Braten, Dünsten oder Backen verwenden.

  

Für feine Rezeptideen 
hier scannen.

TIPP: Rapskernöl ist eine gute Entschei-

dung, da es kaltgepresst und nativ sowie 

reich an cholesterinsenkender Linolsäure ist. 

So deckt bereits ein Esslöffel hochwertiges 

Rapskernöl den Tagesbedarf des wichtigen  

Vitamin E ab.

Moritz Rapskernöl 
kaltgepresst

Für feine Rezeptideen 
hier scannen.



Kalt Moritz Rapskernöl 
kaltgepresst in BioqualitätMoritz®

Raps
kernöl

kaltgepresst

Eigenschaften & Anwendung
•	 Die Saat für das Moritz Rapskernöl in Bioqualität stammt aus  

der EU-Landwirtschaft. Ihr Anbau erfolgt kontrolliert ökologisch.
•	 Nicht nur die Zutaten kalter Gerichte, wie z.B. Mayonnaise,  

Salatdressings, Tatars oder Pesto, werden durch das fein-nussige 
Aroma des Biospeiseöls geschmacklich hervorgehoben.  
Es eignet sich auch exzellent zur Verfeinerung warmer Gerichte.

•	 Moritz Rapskernöl in Bioqualität kann auf bis zu 170°C erhitzt  
werden. Daher lässt es sich gut zum Kochen, Braten,  
Dünsten oder Backen verwenden.

  

DE-ÖKO-039

EU-Landwirtschaft

Moritz Rapskernöl 
kaltgepresst

Für feine Rezeptideen 
hier scannen.



  

Eigenschaften & Anwendung
•	 Moritz Sonnenblumenkernöl in Bioqualität wird mit Sonnen- 

blumenkernen aus kontrolliert ökologischem Anbau der 
EU-Landwirtschaft hergestellt.

•	 Das reine Moritz Sonnenblumenkernöl wird, wie auch die 
beiden Moritz Rapskernöle, besonders schonend im Kaltpress-
verfahren aus erster Pressung gewonnen.

•	 Das feine Speiseöl ist ein echter Allrounder in der Küche und 
reich an Vitamin E.

•	 Das Bio-Sonnenblumenkernöl eignet sich hervorragend für 
Salatdressings und Rohkost jeglicher Art.

•	 Da es auf bis zu 170°C erhitzt werden kann, ist es auch in der 
warmen Küche bestens zum Kochen, Dünsten von Gemüse 
sowie zum Braten oder Backen geeignet.

Moritz Sonnenblumenkernöl 
kaltgepresst in Bioqualität ®Moritz®

kaltgepresst

Sonnen-
blumen

kernöl

DE-ÖKO-039

EU-Landwirtschaft

Für feine Rezeptideen 
hier scannen.



Kalt Ausgezeichnete Speiseöle - 
auch in Bioqualität

Moritz Sonnenblumenkernöl 
kaltgepresst in Bioqualität 

Die deutsche Gesellschaft für Ernährung (DGE) sieht Rapsöl auf 
Platz 1 der empfehlenswerten Speiseöle und dokumentiert dies auch in  
der DGE-Lebensmittelpyramide (www.dge.de).

Unsere Moritz Rapskernöle Classic und Bio sowie das  
Moritz Sonnenblumenkernöl Bio zeichnen sich durch hervorragende  
Eigenschaften, wie den ökologischen Anbau, die kontrollierte Herkunft und 
die beste Qualität der Rohware sowie durch die schonende Verarbeitung aus. 

Der feine Geschmack bester Speiseöle unterstreicht Ihre Speisen   
mit einer besonderen Note – überzeugen Sie sich selbst!

Moritz Speiseöle - ausgezeichnete Qualität,  
die man schmeckt.

DE-ÖKO-039
EU-Landwirtschaft

2011 bis 2015
D A S  I N T E R N A T I O N A L E  G O U R M E T - J O U R N A L



Hersteller:	 Kleeschulte GmbH & Co. KG
	 Westfälische Ölmühle
	 Bennenberg 6
	 33142 Büren
	 Tel. 02951-6005-30
	 moritz@kleeschulte.de
	
Alleinvertrieb	 Importhaus Wilms / Impuls GmbH & Co. KG
Deutschland:	 Am Klingenweg 6A
	 65396 Walluf
	 Tel. 06123-9990-0
	 info@importhaus-wilms.de

www.moritz-rapsoel.de

  

Guter Geschmack gelingt nur mit  

besten Zutaten. Lassen Sie sich von  

Freunde des Geschmacks  

in klulinarische Welten entführen und  

entdecken Sie die Vilefalt!

www.freundedesgeschmacks.de


